
 

Приложение №1 

 

Пищеблок по адресу: СПб, г. Кронштадт, ул. Широкая, д. 20 

 
№ по плану 

здания 

Назначение частей помещения 

по техническому паспорту 

Площадь (кв.м) 

61 Кладовая сухих продуктов 4,7 

62 мясо-рыбный цех 7,9 

60 коридор 7,2 

63 Овощной цех 4,8 

66 моечная 4,0 

70 Горячий цех 18,1 

88 Лифт грузовой 1,0 

71 Салатный цех 9,4 

74 Раздевалка поваров 7,8 

75 Душевая поваров 2,0 

77,78 Туалет поваров 3,2 

76 кладовая уборочного инвентаря 2,1 

72 кабинет кладовщика 8,3 

                     Общая площадь помещения  80,5 

Оборудование помещения: 

 весы электронные товарные напольные – 1 шт; 

 холодильный шкаф комбинированный – 7 шт.; 

 машина картофелечистительная – 1 шт; 

 весы электронные настольные – 4шт; 

 овощерезательная машина – 2шт; 

 плита электрическая с жарочным шкафом - 1шт. 

 облучатель-рециркулятор бактерицидный закрытого типа с безозоновой бактерицидной 

лампой - 1шт. 

 компьютер персональный (системный блок, монитор ж\к, клавиатура, мышь); 

 мфу (принтер, сканер, копир); 

 водонагреватель 100 л – 1шт. 

 стеллаж из нержавеющей стали – 8 шт.; 

 ванна моечная-7 шт.; 

 подтоварник из нержавеющей стали; -  1шт 

 стол из нержавеющей стали – 10 шт.; 

 шкаф для одежды – 3 шт.; 

 шкаф жарочный- 1 шт. 

 паровенткомат – 1ш 

 электромясорубка – 2 шт. 

 кондитерский стол – 1 щт. 

 полка из из нержавеющей стали для хлеба – 1шт. 

 полка для досок из  нержавеющей стали – 4шт. 

 полка из нержавеющей стали для моющих средств- 1 шт. 

 морозильный ларь – 1шт. 

 
 

 


